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| ES ENTREES
LA MER

Saumon fumé maison, ta boulé de semoule 15.90€
a l'aneth et curry créme d'agrumes

et ses peres citronnées

Rillettes de polssons malson aux saveurs d'Asle, 11.50€
huile de curry, combawa, gingembre et coriandre

Duo de couteaux et encomets gratinés 14.70€

en persillade, écrasé de pomme de terre a I'ail noir,
fraicheur de poivrons grillés

LA TERRE

Duo de foie gras de canard maison

au magret fume et sa panacoftta,

chutney d'oignons rouges et figue au poivre
de Madagascar

Hfiloche de boeuf aux raisins, porto rouge
et ketchup de betteraves

Créme de mogettes de Vendée,
chips de laord et parmesan

17.50€

11.50€

11.50€

COTE VEGETARIEN

Salade de chevre chaud
(salade, lomates confites, croffins de chévre chaud au miel,
graines de counges)

L'assiette chavde végétale 15.90€
[#crasé de pommes de teme 4 I'ail noir, champignons.
emulsion de panais au paprika flume af ses légumes du moment

15.90€

LES FRUITS DE MER

Les huitres de la Guittiere n°3

Paré: 10.90€ - Par%:15.50€ - Par12: 20.70€

LA PLANCHA

Noix de 5t Jacques el sa ravicle - " 24.90¢
de homard maison, Bisgue de homard a la féve de Tonka,
porto blanc et ses lkgumes du moment

Pelits encornets en persillade et son écrasé
de pomme de temre a I'ail noir

20.90¢

LES POISSONS DE NOS COTES

Filet de merlu auv beurre rouge a la Trouspinette 16.90€
de vendée ef son risotto maison
Dos de cabillaud et son jus de coques infusées 21.90€

a la spiniata, écrasé de pommes de terre 4 I'all noir

im

MENU CANOA - 28.00€

Rillettes de poissons maison aux saveurs d Asie,
huile de cumy, combawa, gingembre ef coriandre

.-{p‘l-.
Effiloché de beeuf aux ralsing
el porto rouge el son ketchup de betteraves
.
Créme de mogetes de Vendée
el sa chips de lard et parmesan

Filet de meru av beurre rouge a la Trouspinette de Vendae
el son risolfo malson

.-W..
Piéce de besuf sauce foresfiére, échalotes confiles,
poélée de champignons ef pommes de ferre grenaille
I
Filet mignon de pore, cuisson bosse |en1pé{n’rur_e sguce gricties
et estragon, écrasé de pomme de terre a I'ail noir

Assiette de trois fromages affinés, salade verte
el son condiment découvere
Tiramisu a la liqueur de café de Vendée
& s = -

Salade de fruits frais maison
- -~
Gateau au chocolat maison,
créme anglaise paffumeée a la vanille

MENU EVASION - 42.50€

& huitres n°3 de lo Guittiére
T

Saumon fumé maison, taboulé de semoule a 'aneth et curmry,
créme d'agrumes et ses perdes cifronnées

T

Duo de fole gras de canard au magret fumé maison

el sa panna cotta, chulney d'cignons rouges
el figues au poivre de Madagascar

el LT

Duo de couteaux et encornels gratinés en persillade,

écrase de pommes de tere a I'all noir,
fraicheur de poivrons grillés

Moix de Sainf-Jacques el sa ravicle de homard maison

Bisque de homard a la féve de Tonka,

porte blanc et ses legumes du moment
sl es

Dos de cabillavd &t son jus de coques infuzé a la spianata
et son ecrasé de pommes de terme a I"ail noir
el
Filet de canette frangais,
sauce mandarine au riple sec de Vendée,
legumes du moment

Assiette de trols fromages offinés, salade verte
ef son condiment découverie
P
Baba au rhum et sa boule de glace rhwm-raisins
s wildss

Créme brilée & la féve de Tonka

=
Gateau au chocolat maison
et sa créeme anglaise parfumeée a la vanille

MENU ENFANT

(jusqu'a 10 ans)

10.90€

Steak haché, frites
ou
Merlu, frites

Glace enfant

Tout changement
dans chaque menu
entraine un passage

a la carte.

Nous sommes ouverts
jusqu'au 11 novembre
Service tardif.
Pensez a réserver |

LES SPECIALITES

Risotto Royal 24 90€
(crevelte sauvage, dos de cabillavd, pelil encome! el sa
5t Jocgues av beurre rouge a la Trouspinette de vendée)
La fusions des saveurs 22.90€

(fole gras de canord auv magret fumé malson,
saumon lumé malson, efliloché de beaul aux ralsine el porte rouge

4.00€
3.50€
4.50€

Assiette de frites
Salade verle
Assiette de legumes

LES VIANDES

Le Burger Vendéen

[pain, steak haché du bouchas VBF, chips de lard, tomates,
ulgnnm rouvges, cornichons pickles et mizolie de Vendée,
créeme de mogethes)

Frites, salade verde

Piece de beeuf

sauce forestiére, échaloles confites, podlée de champignons
al pommes de lere grenaille

Filet mignon de porc
cuisson bosse lempérnafure, sauce grioltes et esfragon
ol son dcrasé de pommes de teme & 1'ail noir

Tartare de boeuf Charolais prepare
friites et salade verde

Filet de caneite francais
sauce mandanine au fiple sec de Vendée, gumes du moment

16.90€

18.50€

17.90€

18.50€

22.90€

(_Supplémen’r sauce

E.DUE_j

foufes nos sauces sonl falles malson

LES FROMAGES

Fromages affinés sélectionnés par Xavier Thuret Meilleur
Ouvrier de France Fromager. Notre fromage de chevre
provient des Herbiers (Vendee).

Asslefte de frols fromages affines, 9.50€
salade verte et son condiment decouvere

LES DESSERTS

Tiramisv a la ligueur de café de Vendée 7.90€
Salade de fruits maison 7.50€
Géateav auv chocolat maison créme anglaise B.50€
parfumée a la vanille

Créme brilée maison a la féve de Tonka 8.50€
Baba au rhum et sa boule de glace rhum-raisins B.70E
Café gourmand 8.50€
Thé gourmand (thé Bammann) %.50€
Thé a la menthe fraiche gourmand 9.90€
Assiette gourmande 4.F0€
Moijito gourmand 14.50€

Tous nos desserls sont élaborés par nos soins
Demandez nous nofre carfe des g.‘aces !
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