LES ENTREE!
LA MER

Saumen fumé maisen, taboulé de semoule a l'aneth
et curry, créme d'agrumes et ses perles citronnées

Rillettes de poissons maison au curry safrané,
combaowa et grenades

Duo de couteaux et encornets gratinés en persillades,
écrasé de pomme de terre, miel et noisettes,
fraicheur de poivrons grillés

LA TERRE

Duo de Foie gras de canard maison av magret fumé
et sa panacotta, chutney d'eignons rouges et figues
au poivre de Madagascar

Effiloché de boruf aux raisins et madére
et son ketchup de betteraves

Créme de mogettes de Vendée et sa chips
de lard (pore séché guanciale) et parmesan

Salade de chévre chaud : salade, tomates confites,
crottins de chiévre chaud au miel

Lassiette chaude végétale : écrasé de pomme de terre
av miel et noisette, champignons, @émulsion de panais
av paprika fumé, risotto et ses légumes du moment

LES FRUITS |

Les huitres de la Guittiére n°3
Par 6:10,90€ / Par9:1550€ / Par12:2090€

LES POISSO

Moix de 5t Jacqgues et sa raviele de homard maison,
bisque de homard 4 la féve de Tonka au porto blanc
et ses légumes du moment

Petits encornets en persillade et son écrasé de pommes
de terre, miel et noisettes

Filet de merlv au beurre rouge 4 'hibiscus
et son risotto maison

Dos de cabillavd et son jus corsé au foie gras et canard
et son écrasé de pommes de terre miel et noisettes

LES SPECIA

Risotto Royal : crevette sauvage, dos de cabillavd,
petit encornet et sa saint Jacques au beurre
rouge a I"hibiscus

La fusion des Saveurs : foie gras de canard av magret
fumé maison, saumon fumé maison, effiloché de bosuf
aux raisins et madére

Assiette de frites 4,00 €
Salade verte 3,50€

Assiette de légumes

1590 €

1190€

1590 €

17,90 €

1190€

11,50 €

16,00 €

1590 €

2490€

2050 €

16,90 €

2290€

2490 €

2290€

4,50 €

AN @A /\

® BRASSERIE - BAR - COCKTAILS - GLACES =

Rillettes de poissons maison au curry safrane,
combawa of G rena oo

Effilocheé de boeuf aux raisins madéra
¢t 5on ketchup de betteraves

Creme de mogettes de Vendée

ol i 1 g nciale) et parmaesan
e

Filet de merlu au bewrré rouge a hibiscus ot son risotta

ot 50 chips de lard (pe

Piéce de beeuf (viande bovine francaise) souce forestiére,
» dé champignons
2 g renailles

édchalates confites,
oL pOmmes e Lo

Filet mignon de parc (arigine Union Eurapéanne)

CUISson Dosse §

& la fraicheur d'es
de terre miel et noisettes

D 1

Assiette de trois fromaoges affinés, salade verte

R FATURE S

ENFANT - 10,90 €*

JUSQUA 10 ANS

*Boissons non COMpPrises

@ el moutand e
Scrasé de pommes

un passage a la carte

et son condiment découverte

Verrine de sablé au chocolat
2t 50 MOousse au beurre de cacahouetes maison

jusqu'au 11 novembre

Salade de fruits maison

Ghteay ay chocolat malson au coeur caramel
au beuwrre salé et sa créme anglaise parfumée vanille

*Bolssons non comprises

Service tardif

Pensez & réserver!

025196 9134

& huitres n®3 de g Guittiére

Sauman fumdé maisan, tabo

[2] CUrry, or SIe O

wlé de semoule & 'anéth

JEFIEE CatirDn NS

Duo de Fole gras de canard au ma gret furmé maison

et sa panacotta, chutney doignons rouges
et figues au poivre de Maodagascar

Duo de couteaux et encornets gratinés en persillade,
écrase de pommes de terre miel et noisettes,
fraicheur de poivrons grillés

e  ————
Noix de 5t Jacques et sa raviole de homard maison,
Bisque de homard a la fbve de Tonka au parta blanc
et ses ldgumes du moment

Dos de cabllauad et son JUS € ofsd au fole qras ¢t cand i

et son écrosé de pommes

Filet de canette fre

L
4 la trouspinette de Vendée, ldgumes du moments

e terre miel et noiseties

ealg, sauce frults ro UL es

affindg

salade verte et son condiment découverte

Baba au rhum et 5a boule rhum-raisins

Créme brilée a la féve de Tonka

Goteau au chocolat maison au cceur caramel
au beurre salé et sa créme anglaise parfumeae vanille

"Bolssons non comprises

Nous sommes ouverts

Tout changement dans
chaque menu entraine

ComginD een g DG | Yespub

LES VIAN

Le Burger Vendéen : pain, steack haché de boeuf,
chips de lard, tomates, oignons rouges, cornichons
pickles et misotte de Vendée, créme de mogettes,
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frites, salade verte 16,90 €
Pidce de boeuf :viande bovine francaise,

sauce forestiére, échalotes confites, poélée

de champignons et pommes de terre grenailles 18,90 €

Filet mignon de porc (origine Union Evrepéenne) : cuisson basse
température, sauce miel moutardée a la fraicheur d'estragon

@t son écrasé de pommes de terre miel et noisettes 1790 €

Tartare de boeuf : viande bovine francaise préparée

et coupée au couteau, frites et salade verte 19,90 €
Filet de canette francais : sauce fruits rouges

4 la troussepinette de Vendée, légumes duv moment 22,90 €
[ Supplément sauce 2,00€

Toutes nos souces sont foites moison

Fromages affinés sélectionnés par La Fromagerie Cottage

@ Jard sur Mer, Vendée (Clément Sauval)

Assiette de trois fromages affinés,

salade verte et son condiment découverte 290¢€

LES DESSERT

Verrine de sablé au chocolat et sa mousse au beurre

de cacahouétes maison 8,00 €
Salade de fruits maison 790 €
Gateau au chocolat maison ceeur caramel au beurre salé

et sa créme anglaise parfumée vanille 8,50 €
Créme brilée & la féve de Tonka auv Rhum 8,50€
Baba av rhum et sa boule rhum-raisins 890¢€
Café gourmand 8,50€
Thé gourmand (Dammann) 9,50 €
Thé menthe fraiche gourmand 290 €
Assiette gourmande 6,90 €
Mojito gourmand (4 ¢l de rhum) 14,50 €

DEMANDEZ-NOUS LA

Tous nos petits pains proviennent de la boulangerie
Pense auv Pain a Jard sur Mer, Vendée

SERVICE COMPRIS ET PRIX NET TTC



